
GOSEN
一般社団法人五泉市観光協会

例年、多くの参加者で賑わう五泉のさといも祭りを今年も開
催！ 五泉の特産品「帛乙女」のさといも掘り体験をはじめ、千
人鍋で作るさといも汁や、新米おにぎりの販売のほか、さとい
も即売会や五泉の特産品販売も行われます。さといも掘りで
汗を流した後に食べるさといも汁の味は別格です。
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第37回 五泉市さといもまつり
10月13日（日）　9：00～14：00
※さといも掘り体験受付時間  8:00～9:30まで
   （定員に達し次第終了）

開催日時

早出川堤防場　所

新潟県内の人気ラーメン店が五泉に大集合！！ 入場は無料
で、1杯950円のラーメンチケット制。普段の店舗メニューとは
異なる、イベント限定ラーメンを味わえます。公式インスタグ
ラムでは出店者の熱いメッセージも紹介。ぜひチェックしてみ
てください。

ひゃんでらぁ麺フェスティバル
10月5日（土）10:00～20:30
10月6日（日）10:00～16:00

開催日時

ラポルテ五泉場　所

10月23日（水）または26日（土）を予定
9:00～即売会、10:00～品評会
11:30～出品栗の販売

開催日時

さくらんど会館または村松支所
さくらんど会館　五泉市村松乙１１８－２
村松支所　五泉市村松乙130-1 

場　所

大粒で光沢ある美しい褐色と甘さが自慢の五泉産の栗。その出来
栄えを競う1年に一度の栗の品評会が開催されます。審査は栗の品
種ごとに「石鎚の部」「手々打の部」、それ以外の品種の「その他の
部」で行われ、出品者は丹精込めて育てた栗で最高賞を目指しま
す。品評会後には出品栗の販売もあるほか、当日は焼き栗、栗のお
菓子の販売も実施されます。

第49回 村松栗まつり

TEL 0250-47-7518
FAX 0250-47-7528

info@gosen-kankou.niigata.jp
（土日祝日・年末年始12/29～1/3休業）

プレスリリース

ひゃんでらぁ麺フェスティバル
Instagram

GO!   
  GO!

お問い合わせ

五泉アグリセンター
TEL.0250-41-0001

お問い合わせ

五泉市役所 農林課
TEL. 0250-43-3911

お問い合わせ

中田製作所
TEL. 0250-47-8926

秋の五泉はさまざまなグルメイベントが目白押しです。
大地の恵みに感謝し、今年の秋はひゃんでおいしい五泉にお越しください！

五泉ひゃんDAY!

五泉の美味しい秋み～つけた！

・さといも掘り体験　500円
（当日受付、定員1,200人。定員に達し次第終了）
・さといも汁　500円
・新米おにぎり2個1パック　200円
（さといも汁 限定1,200杯、新米おにぎりパック 限定1,300食）

イベント

きぬおとめ

五泉市三本木（農家の店とんとん様裏）

五泉市赤海863

月号



11月中旬～11月下旬見 頃
五泉市蛭野873-13

霊峰白山の入口、五泉市蛭野地区は、イチョウの葉で辺
り一面をこがね色に染めることから「黄金の里」と呼ばれ
ています。黄金の里のイチョウは樹齢200～600年とい
われる立派な巨木が100本ほどあり、中には「乳銀杏（ち
ちいちょう）」と呼ばれる銘木もあります。のどかな田園や
雄大な霊峰白山との風景は五泉の秋の風物詩です。無
料休憩所 黄金の里会館ではお土産や名物むぎきり等の
食事も楽しめます。

黄金の里
おうごん

紅葉スポット

10月下旬～11月上旬見 頃
早出川ダム  五泉市小面谷(田川内地内)

五泉市を流れる早出川上流、雄大な山 の々風景が楽しめ
る早出川渓谷。早出川ダムまでの道のりはドライブコース
にぴったりです。ダム周辺には衣岩（市指定名勝）や落差
11メートルの夫婦滝など見所がいっぱい。ダム湖に沿って
金ヶ谷付近まで歩けば、雄大な山々の美しい景観を心ゆ
くまで楽しめます。

早出川渓谷

各紅葉スポットに関するお問い合わせ

五泉市役所 商工観光課
TEL.0250-43-3911

10月下旬～11月中旬見 頃
五泉市愛宕甲2631-1

県民が選んだ「にいがた景勝百選」で第3位に選ばれて
いる村松公園。秋はモミジや桜が紅葉する姿が美しく、
多くの観光客が訪れます。公園内の愛宕山を中心に、赤
松が美しい遊歩道や展望台もあり、ハイキングにも最
適。頂上付近の展望台からは蒲原平野を一望できます。
遊具も充実しているほか、シカがいる公園として子どもに
も人気があります。

村松公園

ときライナーでつなぐ 五泉・村松めぐり

さといも祭り体験＆コキア見学10月13日（日）

お申し込み

お問い合わせ
泉観光バス(株 )　
TEL.0250-41-0888

新潟駅とラポルテ五泉をつなぐ高速バス「ときライナー」を利用して五泉を楽しもう！



お問い合わせ

文福
五泉市馬場町1-2-24
TEL.0250-42-3128
営業時間　11：30～22：00（ランチは14：00まで）

文福
創業は大正時代、初代は洋食店だったという歴
史のある日本料理店。完全予約制、和室に椅子
スタイルの完全個室で季節の味わいを楽しめま
す。おすすめは「季節の釜めし会席」（ランチ
3,300円、ディナー4,400円）。特に秋の釜めし会
席（里芋会席）は、五泉市特産の里芋「帛乙女」
をふんだんに使った内容で同店の名物となって
います。会席や一品料理のコースに必ず付くグラ
タンも好評です。

グルメ

サウナ

お問い合わせ

ななほしサウナ
五泉市中川新1680-1
TEL. 070-8908-6589
営業時間　午前枠（10：00～13：00）、午後枠（16：00～19：00）、
　　　　　夜枠（19：30～22：30）
料金　1号棟貸切 6,500円+1名につきプラス2,700円、
　　　2号棟貸切 9,000円+1名につきプラス2,700円

ななほしサウナ
古民家をリノベーションし、今年３月にオープンした１組
×1日3枠限定の貸切サウナ。県内初のログサウナや、
本場から直輸入したサウナストーブなどこだわりが満
載。小川のせせらぎを聞きながら、名水「吉清水」の水
風呂に入り、山麓の自然に囲まれれば“整う”こと間違
いなし。９月から2号棟サウナもオープン。またスモーク
サウナなどのイベントも開催します。

ホームページ

インスタグラム

秋は里芋づくしの
会席が人気

名物・グラタンも楽
しめる割烹

森の中のプライベートサウナ。名水に浸かるぜいたくな時間

「里芋会席」※写真はイメージです。内容が一部変わる場合があります

ぶんぷく

きぬおとめ



〒959-1823　新潟県五泉市駅前1-5-4
TEL 0250-47-7518　FAX 0250-47-7528
E-MAIL: info@gosen-kankou.niigata.jp（土日祝日・年末年始12/29 ～1/3 休業）

ぎんなん茶屋

蛭野（ひるの）地区で毎年紅葉時期の1カ月間、期間限定で
土・日・祝日のみ「ぎんなん茶屋」がオープン。銀杏、銀杏おこ
わをはじめ焼き芋、天ぷら、つきたてのお餅などがいただけます。
地元の新鮮な野菜も店頭に並びます。黄金色に染まった大き
なイチョウの木を眺めながら一服するのがおすすめです。

10月末から約1ヶ月の土・日・祝日　9：00～17：00営業日時

ポッキリパスポート

五泉市内のお店でお得にお買い物ができる“ポキパス“こと「ポッ
キリパスポート」を今年も実施します。利用者は税込み500円、
1,000円、1,500円、2,000円…とポッキリ価格でメニューやサー
ビスをお得に購入しながら地元企業を応援することができ、企
業は自慢の商品やサービスをPRすることのできる冊子です。さら
にポキパス利用時にもらえる応募はがきから抽選で豪華賞品が
当たる企画も。参加店舗も年々増加中です。

10月1日(火) ～ 11月30日(土)期間

※価格は税込表記です。※記載の情報は2024年8月30日現在のものです。

最新情報はインスタグラムをご確認ください
所在地　新潟県五泉市蛭野1076

この記事に関するお問い合わせはこちらへ

一般社団法人 五泉市観光協会（石山・佐藤）プレスリリースでご紹介した
写真素材はこちらから
ダウンロードいただけます
　　　　　　 　 > > >

GOSEN KNIT FES

日本を代表するニットの産地・五泉市で開催するニット
のお祭り「GOSEN KNIT FES」。オープンファクトリーで
は、各工場の特色を活かした工程見学や、各種体験会
が実施され、普段一般の方には公開されていない五泉
ニットのものづくり技術を間近で見ることができます。ま
た、会期限定の特設ベースキャンプ（LOOP＆LOOP）
では、インフォメーション（総合案内）やセレクトショップ
がオープンします。
※オープンファクトリーは工場ごとに開放日時が異なります。

11月16日（土）・17日（日）開催日

五泉市内 各工場など場　所

銀杏の天ぷら

銀杏おこわ

お問い合わせ

五泉ニット工業協同組合（LOOP＆LOOP）
TEL.0250-42-2156
所在地　五泉市吉沢1丁目1-10 

お問い合わせ

五泉商工会議所
TEL.0250-43-5551

黄金の里「蛭野」に
現れる

期間限定のお店

インスタグラム

オープンファクトリーの様子

ホームページ

国内トップク
ラスのニット

産地

が仕掛けるニ
ットのお祭り

今年もやりま
す！


